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тветствиИад планом работы департамента с

Акт
по итогам проверки организации питания детей 

,ошкольного образовательного учреждения 
__________________ года

Время посещения АО 
Завтрак 

Ужин

Щ Ш т

ОТ _________ ____1__________________
В соответствии^/планом работы департамента образования администрации города Липецка осуществлен 
оперативный контроль организации питания ДОУ № ' 
ведущим специалистом ДО г. Липец^ ^ / . j
в присутствии заведующей садика^ л  "л
шеф- повара \J ja  \
кладовщика 
калькулятора

Соблюдение режима питания детей

2 завтрак Обед

График и режим питания детей _

Количество питающихся:
контингент по меню- 

требованию
фактическое
количество
детей

отсутствующие ’ 
по заявлениям 
родителей

отсутствующие
без
уважительной
причины

% отсутствующих 
без уважительной 
причины от 
общего количества 
детей

Ясли
Сад 4 : М

Сотрудники

Питание детей в группах
соответствие фактического выхода блюд по меню 

-температура подачи блюд_
-санитарное состояние групповых и буфетных 
-культура питания детей 
-наличие некондиционной посуды в группах v l -
количество пищевых отходов после принятия пищи в группах

Состояние раздачи ^
-наличие контрольных блюд ____ ____________________________________
-наличие и достоверность меню -Ю 14^0
-контроль за выходом блюд___
наличие весов на раздаче и их использование л л 2 О и У ъ

-санитарное состояние рабочей одежды повара г ~̂Л-Л-@_У/и  JChfi
коиs < 9

-санитарное состояние раздачи и рабочего места ГП
-санитарное состояние рабочего места для нарезки хлеба rZ^LA4b_yi4jQQ_^.

-  Состояние горячего цез?а
-работа оборудования
работа вентиляции О
соблюдение маркировки инвентаря, оборудования и посуды по рабочим местам

>р J L
швентаря, оборудования и посуды по расйшкл
эчего места для < < М » ^ -A JL 4 l—УИЛ-санитарное состояние рабочего места для «ЕЙ » 

-санитарное состояние рабочего места для «СП»
Суточный з;

Условия хранения суточного запаса сырья f ijD
iac сырья

!Ц £ )
Соответствие веса с/з сырья, полученного по меню- требованию__
pbfJPq OPJUf, iJU~0*JUDr\Cjn (PjQ^jOtp eJUUnCL,

Контроль за качеством молочной продукции {бракераж, ранение, оценка качества) t
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-соблюдение сроков годности продуктов 
-ведение журнала складского учета 
наличие накладных, сертификатов и

k tr t

тяУсловия хранения и выдачи кисломолочной продукции (температурный режим) (
Состояние кладовой# качество продуктов питания

-условия хранения продуктов питания _ (P X J t p s > J L ^ 4 0 __________________________
-соблюдение товарного соседства f iQ f e p  JLJHA  C t Q - _______________________________
-качество продуктов питания /С) QjO  &УЦ2-Щ £Ы CjpC/ j/CQi^UQ/^

Q JL -
Ьответствия полученному от поставщика сырью

Транспортировка проду» 1итания
Поставщики, 
Продукты__
Состояние транспорта____________
Соблюдение СанПиН 2 4 1 3049-13

Состояние моечной кухонной посуды
-наличие разрешенных моющих средств Qf&Q-~yCTlCt^4stst
-наличие дезраствора__________________
-наличие оббитой посуды ___________

'О а о & -
I f

-соблюдение СанПиН 2 4 1 3049-13 
наличие инструкций___

g j 2 ^ f C A -

Соблюдение личной гигиены работников—  (1&Б&Ц?ОС\<2ЛГ<9Л!1  ̂
- прохождение медосмотров", наличие санитарной одежды и ее состояние, наличие украшений, бэдгавок на 
одежде, порезов на руках_____ ____________  ...________________________ __________________№

Технология приготовления блюд ?
ивание 1 блюда (&<Li UU О /-/ b£JLt

С У )Норма по Д^ню 3  Я  О  /Г ^Отклонения LS О^ЛпЛ' ^—
Качество блюда (УЪ&\ icLf &&+jUUb-t i j&l—  И ^Гр ^Ь “"cQ aA /

Контрольное взве
Фактический вес

Контрольное взвешивание гарнира
Норма по меню ОтклоненияФактический вес 

качество блюда
Контрольное взвешивание мясного или рыбного блюда^
Фактический вес h JL A  Q Q . _ Норма по меню 3dL/<
Качество блюда tp fri.iZ^XjOLQ-Л С Г  
Соус
Фактический вес Норма по меню J  H r w O  Отклонения
Качество

'Сол

Контрольное взвешивание 3 блюда V?
Фактический вес 0 J Q / O  Норма по меню ^  У А  О 0  ^ АтклсЯ^ния ^—
Качество блюда сгл^е ~ е > гг Ъ ^ И л  и q  - ь Э а j j i j u  ьз~рё Ш й У 1 /
Контрольное взвешивание__  *"*■
Фактический вес / 0 - 0  
Качество блюда______________

Норма по меню Ш Отклонения
К 'П

Норма по ме
Контрольное взвешивание каши.
Фактический вес ,_____________
Качество блюда
Соблюдение норм отходов при первичной обработке овощей

5
Отклонения

(»юо*Соблюдение сроков реализации п/ф L k O П Ь 9 .

Соблюдение норм вложения п/ф__
Фактический вес — . •— _____ Норма
Соблюдение первичной обработки продуктов 
Соблюдение тепловой обработки продуктов 
Наличие суточных проб и условия их хранения

Отклонения

lA ^ C U b c -t-e JlA > L '-£ < C >

f <nr>jO C u~f
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Ведение документации
Дневное меню в группах____ J & g - W  Ь . ___________________
Наличие заявлений от родителей на отсутствующих детей ______
Наличие актов на увеличение выхода порций, при отсутствии детей
Меню требование____
Выполнение десятидневного меню__________  __________________
Бракеражный журнал готовой продукции___к @S1 Q.— Vvi
Бракеражный журнал сырой продукции____ £
Журнал выдачи готовых блюд ________ _ а К  j X ^ ^ ш  (PjSL

Ведение накопительной ведомости JЯ Ш 1 Q - i m C j S u

Наличие сертификатов / L #  .JUlJLtXTHA~&SL!L 1^Л2^ ■»ж > < ° S L - l± 0 £ > € M 4 < L -H t A « — .

Ведение журнала гнойничковых и кишечных заболева1НИЙ__£ < г & 1  ч

1 3

d . p je b ^ -^ -y z jx - q o -  ш ^р с^схо : £  o i,  t o .  d JQ 44 h e  

О б , I& , .А£>1'I _^ b jp ^ T f L S n ,  K p t /  Н о р д / а  9,

О G en  С-И JS- « OM<LZĴ n=>4 QCuCtJUVZSLH *JL*£M-cu_. 
I ^ U - t t Q i A f c U M u  К Х > н Л ~ Ю < Х А ^4 1 5  H o _  h ,O C 2 f q 6 K ^ i -  

fb 4 <̂<£> cksA V r v
ocp& t̂£L &Чаокт_ t ^cl- nojpu^oQ с. си. /о, До,

HO 04. 1 & .Ш Ч  oj4;
Оё>ои^ы  £/*3$-о  K i -  £iO -  t^j^puiGpi a  Oi, to, tL o (4  

04. I Si, 3-ОНЧ &AAJbpâ *.o 64 cjo>
cppu-H^i't'TojS 4b So И! t.} HSLpuoa 0{ io.oLol4>’ 
04.1&.&Q14 &bcbpcu-t& 6 9,<к,°(°.

Подписи

Ведущий специалистка©^  __________________________ Филиппова 3 И

Руководитель 1Ш ш :— ^ о Ъ с ъ - h  ■ Ш - 

Кл адовщик___________

Шеф-повар_______ . _______________________ J U ( ш ^ - р % .  l b .

Калькулятор_________  ____________________________ (З^всхр o f e c L ,  ^ЬУ. *2/

Отсканировано программой A4ScanDoc. сайт поогоаммы www a4soanrlnr. m m  m m


